
ITALIANO

ENGLISH

dalle 16:00 alle 2:00

AREADOCKS
NORTH DEPARTMENT

COCKTAIL BAR

Avvisare il vostro cameriere per eventuali intolleranze alimentari

Notify your waiter of any food intolerances

Free WI-FI clienti: Areadocks
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TORNA ALLA HOMEMENU COCKTAIL BAR

COCKTAIL

Mezcal, Galliano, Suze, succo di limone

Bourbon Whiskey, liquore alla noce, Angostura

Liquore al cacao, bitter al cacao, soda

Vodka agli agrumi mediterranei, bitter al pompelmo

Liquore alla camomilla, Lillet Blanc, bitter al sedano, soluzione citrica, Ginger Beer 

Rye Whiskey, liquore alla ciliegia, sciroppo di zucchero, suluzione citrica, Ginger Ale

Rum, Arrack, liquore al pimento, sciroppo di zucchero, succo di lime

CANARY

NUT FASHIONED

CACAO & SODA

CITRUS MARTINI

GARDEN COLLINS

CHERRY ALE

SANDOKAN

A partire da  10

10

10

10

10

10

10

10

COCKTAIL CLASSICI



Opihr - € 12 Oxley - € 15

Bombay Sapphire Premiere Cru - € 12

Malfy Limone - € 12 

Malfy Dry - € 12 

Nikka Coffey - € 15

Plymouth Navy Streght - € 15

Sipsmith London Dry - € 12

Tanqueray 0.0 - € 10

Bombay Sunset - € 12 

Bareksten Navy Strenght - € 15 

Malfy Pompelmo Rosa - € 12

Ki No Tea - € 20

Mare - € 12 

Portofino - € 15 

Sipsmith V.J.O.P. - € 15 

Tanqueray Ten - € 12 

Plymouth - € 12 

Hayman’s Gently Rested - € 12 

Bobby’s - € 12

Bombay Sapphire - € 12 

Malfy Arancia - € 12

Monkey 47 - € 15 

Martin Miller’s - € 12 

Okinawa - € 15 

Tanqueray - € 12

Villa Ascenti - € 15

Hayman’s London Dry - € 12 

Hendrick’s - € 12 

Adamus - € 15

Ki No Bi Dry - € 15 

Cubical Kiss - € 12 Hayman’s Old Tom - € 12

Grey Goose - € 12 Ketel One - € 12 Elit Stolichnaya - € 15

Ciroc - € 15Absolut Elyx - € 15 Beluga - € 15 

GIN

VODKA

TORNA ALLA HOMEMENU COCKTAIL BAR



€ 18

€ 12

 
 

€ 12

€ 16

€ 18

Ron Zacapa 23 Centenario Solera Gran Reserva 
Prodotto solo con succo di canna da zucchero del Guatemala 
e invecchiato in botti di ex Bourbon e Sherry fino a 23 anni;

Rum Santa Teresa 1796  
Distillato elegante e raffinato, ottenuto da un blend di Ron Venezuelani 
con un invecchiamento compreso tra i 4 ed i 35 anni;

Bulleit Bourbon Frontier Whiskey  
Esclusivamente distillato in “Small-Batch” per poi essere invecchiato 
almeno 6 anni in botti di Quercia Bianca Americana;

Lagavulin 8 Islay Single Malt Scotch Whisky  
Ottenuto attraverso la doppia distillazione in Alambicchi di Rame “ Pot Still” 
e fatto maturare 8 anni in botti di Rovere;

Tequila Casamigos Reposado  
Distillato artigianale prodotto nella regione di Jalisco con 100% Agave Azul 
e lasciato riposare per 7 mesi in botti di Rovere Bianco;

con cioccolatini artigianali

altri distillati, non accompagnati

Rum Zacapa XO Centenario Solera Gran Reserva Especial
 
Rum La Hechicera Solera 21
 
Tequila Patrón Reposado

Johnnie Walker Black Label 12 Blended Scotch Whisky
 
Chivas Regal Gold Signature 18 Blended Scotch Whisky
 
Jameson Irish Whiskey Black Barrel

Talisker Skye Single Malt Scotch Whisky
 
Oban 14 Single Malt Scotch Whisky

€ 25

€ 15

€ 15

€ 12

€ 16

€ 12

€ 15

€ 15

DISTILLATI

TORNA ALLA HOMEMENU COCKTAIL BAR



Piccolo fritto di calamari e  gamberi (2-4)

Stick di pollo con maionese al lime e pepe rosa (1-3-10)

Gamberi in tempura con oriental spicy sauce (1-2-6-7)

Piccolo tagliere di formaggi e confetture (7)

Patanegra de bellota selezione Ibesa 48 mesi con pan bioches - 60gr (1-3 7-8)

Acciughe del Mar del Cantabrico, burro e focaccia fragrante 
dal forno Areadocks (1-4-7) 

Gambero rosso del Mar Mediterraneo (2-12)

Ostriche fine de claire (14)

Bruschetta di pane nero con guacamole, salmone affumicato, 
pomodorini confit e crescione (1-4)

€ 11

€ 11

€ 15

€ 12

€ 20

€ 10

 pz €4   

pz €4

€12

È possibile ordinare anche le pizze e le cruditès di mare 
presenti nel menù Areadocks North Department

“Ho dei gusti semplicissimi. Mi accontento sempre del meglio”

Oscar Wilde

PICCOLO MENU

TORNA ALLA HOMEMENU COCKTAIL BAR
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BIRRE

BIRRE ALLA SPINA 

BIRRE IN BOTTIGLIA

Ichnusa Cruda • cl 33 • 4.9%
non è solo una birra, ma un’esperienza sensoriale unica capace di far rivivere in ogni sorso lo spirito magico 
della sardegna. Ichnusa cruda è una birra non pastorizzata, fresca, dal sapore inconfondibile e intenso.

Ichnusa Non Filtrata • cl 33 • 5,0%
Una lager, non filtrata a bassa fermentazione con leggeri sentori di luppolo e una nota dolce di frutta gialla. La 
presenza di malto d’orzo chiaro e caramello la rendono una birra corposa ed equilibrata

Birra Messina Cristalli di Sale • cl 33 • 5.0%
Lager di puro malto, 5 gradi alcol, dal colore dorato, luminoso e con una naturale opalescenza. 
Questa birra è fatta solo con malti chiari che le donano una schiuma compatta e persistente.

Moretti Grand Cru • cl 75 • 6.8%
Antiche coltivazioni di grano S.Pastore, Senatore Cappelli e Pandas, maltati per la prima volta da Birra Moretti 
in una micromalteria e lavorati per onorarne le qualità uniche e inconfondibili.

San Biagio Gaudens • cl 75 • 5.2%
Birra dalla schiuma fine. Al palato si percepisce una buona frizzantezza, con un corpo leggero e amaro 
moderato. ll colore è chiaro con riflessi dorati,

Gjiulia senza glutine • cl 33
Ottenuta esclusivamente con malto d’orzo, questa birra è senza glutine grazie ad una particolare lavorazione 
che ne consente la completa estrazione e conserva così il sapore della vera birra artigianale. Bionda dal colore 
giallo carico con riflessi aranciati. 

Heineken 0.0 • cl 33 
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TORNA ALLA HOMEMENU CARTA VINI

Moretti Filtratat a freddo • cl 20 / 40 • 4,3%
Grazie ad un processo di filtrazione a freddo unico nel suo genere, la birra viene portata fino ad una 
temperatura di -1°C, il risultato è una birra facile da bere, dal bilanciato grado di amarezza e dissetante.

La Bianca Moretti • cl 20 / 40 • 5.0%
Malti 100% italiani: 50% malto d’orzo e 50% malto di frumento, un lievito ad alta fermentazione 
che dona un profumo fresco con note speziate e un retrogusto delicato ed elegante a questa birra non 
filtrata e naturalmente torbida.

IPA Moretti • cl 20 / 40 • 5.2%
Birra Moretti IPA è la prima Italian Pale Ale. Luppolatura a freddo per esaltare le proprietà aromatiche ed 
escludere la parte amaricante - non filtrata per mantenera i profumi del luppolo.

La Rossa Moretti • cl 20 / 40 • 7.2%
Birra doppio malto prodotta utilizzando ingredienti molto particolari: malto d’orzo al 100% che le dona 
un gusto pieno e caramellato, un aroma intenso e un colore ambrato, e una varietà particolarmente 
aromatica di luppolo, che le conferisce un retrogusto amaro  e un delicato profumo.



BOLLICINE

TORNA ALLA HOMEMENU CARTA VINI

FRANCIACORTA MAGNUM

Bellavista • Gran Cuvèe Brut Alma (chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 107
Contadi Castaldi • Satèn 2018 (chardonnay, pinot bianco, pinot nero) 88
Cavalleri • Blanc de Blancs Brut (chardonnay) 105
Costaripa • Mattia Vezzola Brut (Chardonnay) 73
Monterossa • Sansevé Satèn Brut (chardonnay) 120

FRANCIACORTA

Andrea Arici • DosaggioZero "Zero Uno" (chardonnay, pinot nero) 55
Barone Pizzini • Animante (chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 56
Bellavista • Alma Assemblage 1 Extra Brut(chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 54
Bellavista • Satèn 2018 (chardonnay) 74
Bellavista • Rosè 2018 (pinot nero, chardonnay) 81
Berlucchi • ‘61 Saten (Chardonnay) 46
Cà del Bosco • Brut Cuvée Prestige (chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 55
Camossi • Extra Brut Rosè (pinot nero) 50
Cavalleri • Blanc de Blancs Brut (chardonnay) 54
Contadi Castaldi • Franciacorta Brut (chardonnay, pinot bianco, pinot nero) 40
Contadi Castaldi • Satèn 2020 (chardonnay, pinot bianco, pinot nero) 47
Ferghettina • Satèn Brut DOCG 2020 (chardonnay) 49
Ferghettina • Brut DOCG  (chardonnay, pinot nero) 42
Monte Rossa • Cabochon Fuoriserie n.025 (chardonnay, pinot nero) 94
Monte Rossa • Flamingo Brut Rosè (chardonnay, pinot nero) 56
Monte Rossa • P.R. Brut Blanc de Blanc (chardonnay) 51
Monte Rossa • Sansevé Satèn Brut (chardonnay) 52
Uberti • Magnificentia Brut Satèn 2019 (chardonnay) 59



TORNA ALLA HOMEMENU CARTA VINI

CHAMPAGNE

Billecart-Salmon • Brut Réserve (chardonnay, pinot meunier, pinot nero) 109
Billecart-salmon • Brut rosè (Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 144
Bollinger • Special Cuvèe Brut (chardonnay, pinot meunier, pinot nero) 104
Charles Heidsieck • Brut AOC (pinot nero, pinot meunier, chardonnay) 79
Dom Perignon . Brut Vintage 2015 (Chardonnay, Pinot nero) 336
Drappier • Brut Carte d’Or 69
Laurent Perrier • Brut (Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 71
Louis Roederer • Brut Premiere Collection 244 (Pinot Nero Chardonnay) 104
Krug . Grand Cuvèe 171èmè edition(Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 358
Perrier Jouët • Belle Epoque Cuvée 2015 (pinot nero, chardonnay, meunier) 339
Perrier Jouët • Belle Epoque Rosè 2014 (pinot nero, chardonnay, meunier)  465
Perrier Jouët • Blason Rosè (pinot nero, chardonnay, meunier) 170
Perrier Jouët • Grand Brut (Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 98
Pol Roger • Brut (pinot nero, chardonnay)  94
Ruinart • Blanc de Blancs (chardonnay) 140
Ruinart • Brut (chardonnay, meunier) 98
Ruinart • Rosè (pinot nero, chardonnay) 148

CHAMPAGNE MAGNUM

Ruinart • Blanc de Blanc (chardonnay) 300
Ruinart • Brut (chardonnay, meunier) 213
Ruinart • Rosè (pinot nero, chardonnay) 300
Billecart-Salmon  • Brut Réserve (Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero) 217
Bollinger • Special Cuvée (pinot nero, chardonnay, Pinot meunier) 214
Bollinger • Special Cuvée 3L (pinot nero, chardonnay, Pinot meunier) 563

BLANQUETTE

Maison Vergnes • Blanquette de Limoux Brut (chardonnay, mauzac, chenin blanc) 30

PROSECCO

Soligo • “Solicum” Millesimato Dry 36

METODO CLASSICO

Costaripa • Mattia Vezzola Brut (Chardonnay) 47
Costaripa • Mattia Vezzola Rosè (Chardonnay, Pinot Nero) 49



BIANCHI

TORNA ALLA HOMEMENU CARTA VINI

VENETO

Inama • Vulcaia Fumè 2020 (Sauvignon) 57
Roccolo Grassi • Soave Broia 2021 38

TRENTINO

Pojer & Sandri • Palai Dolomiti 2023 (müller thurgau) 37
Roeno • Riesling Renano Collezione Famiglia 2016 (riesling renano) 53
Roeno • Rivoli Pinot Grigio 2015 (Pinot grigio) 44

ALTO ADIGE

Elena Walch • Gewürztraminer 2023 (gewürztraminer) 40
Franz Haas • Manna 2022 (riesling, traminer, chardonnay, sauvignon, kerner) 52
St. Michael Eppan • Chardonnay Sanct Valentin 2022 (chardonnay) 51
St. Michael Eppan • Pinot Grigio Sanct Valentin 2022 (pinot grigio)         57
St. Michael Eppan • Sauvignon Sanct Valentin 2022 (Sauvignon) 57

ALTO ADIGE

Famiglia Olivini • Lugana DOC 2020 (trebbiano di lugana) 31
Montonale • Montunal Lugana 2023 (trebbiano di lugana) 36
Cà Maiol • Molin 2021 (trebbiano di lugana) 37
Cà Maiol • Prestige Lugana DOP 2023 (trebbiano di lugana) 34
Costaripa • RosaMara 2022 (Groppello,Marzemino,Sangiovese,Barbera) 40
Perla del Garda • Lugana 2023 31
Perla del Garda • Lugana Riserva 39
Perla del Garda • Valtenesi Chiaretto 2022 34

PIEMONTE

Ceretto • Blangè 2022 (Arneis)                                             43



FRIULI VENEZIA GIULIA

Jermann • Pinot grigio 2023 45
Jermann • Vintage Tunina 2022 (sauvignon, chardonnay, ribolla gialla, malvasia, picolit) 82
Castello di Buttrio • ribolla gialla 2023 (ribolla gialla) 38
Venica & Venica • Ronco delle Mele 2023 (sauvignon) 68
Vie di Romans • Vieris Sauvignon Blanc 2020 (sauvignon) 48

UMBRIA

Antinori • Cervaro della Sala 2023 (chardonnay, grechetto) 80

CAMPANIA

Pietracupa • Greco di tufo 2020 47
Quintodecimo • Via Del Campo 2022 (falanghina) 68

SICILIA

Donna Fugata • Anthilia 2023 (catarratto, ansonica)          34
Planeta • Chardonnay 2021 (chardonnay in purezza)             56

NUOVA ZELANDA

Cloudy Bay • Sauvignon Blanc 2021 (sauvignon) 56

FRANCIA BORGOGNA

Domaine de Chantemerle . Chablis 2023 (chardonnay) 45

FRANCIA ALSAZIA

Domaine Agapè • Gewürztraminer Schoenenbourg Grand Cru 2017 55
Turckheim • Gewürztraminer 2020 32



ROSSI

TORNA ALLA HOMEMENU CARTA VINI

FRIULI VENEZIA GIULIA

Jermann • Red Angel on the Moonlight 2020 (pinot nero) 48
Venica • Merlot 2020 (Merlot) 41

PIEMONTE

Rizzi • Langhe Nebbiolo 2022 39
Scarpa • Bric du Nota Nebbiolo 2022 (Nebbiolo) 42

ALTO ADIGE

Elena Walch • Lagrein 2023 (lagrein) 38

VENETO

Cesari • Ripasso Bosan 2019 (corvina, rondinella) 39
Masi • Costasera Amarone 2018 (corvina, rondinella, molinara)         60
Masi • Campofiorin 2020 (corvina, rondinella, molinara) 37
Zenato • Ripasso Valpolicella Superiore 2020 (corvina, rondinella, oseleta) 40
Zenato • Amarone Classico 2018 (corvina, rondinella, oseleta) 70

LOMBARDIA

Barone Pizzini • San Carlo 2018 (cabernet sauvignon, merlot) 55
Cà dei Frati • Ronchedone 2020 (marzemino, sangiovese, cabernet) 40
Famiglia Olivini • Notte a San Martino 2019 (merlot in purezza) 46

ABRUZZO

Masciarelli • “Gianni Masciarelli” Montepulciano D’Abruzzo 2019 (montepulciano) 30

TRENTINO

Roeno • Enantio Red Point (enantio) 38



TOSCANA

Antinori • Tignanello 2021 (sangiovese, cabernet sauvignon, cabernet franc) 200
Antinori • Tenuta Guado al Tasso Bolgheri “Il Bruciato” 2023 (cabernet sauv, merlot, syrah) 47
Avignonesi - Rosso di Montepulciano 2020 (sangiovese) 37
Le Pupille • Morellino di Scansano 2021 (sangiovese, alicante, malvasia nera) 31
Monte Bernardi • "Retromarcia" Chianti Classico 2020 (sangiovese) 38
Ornellaia • Le Serre Nuove 2021 (cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot) 87
Ornellaia • Le Volte (sangiovese, cabernet sauvignon, merlot) 2021 47
Petra • Hebo 2022 (Cabernet Sauvignon, Merlot, sangiovese) 32
Petra • Quercegobbe (merlot) 2021 46
Tenuta L’Impostino • Montecucco Rosso Riserva 2016 (sangiovese,merlot,syrah,petit vedon) 34
Tenuta San Guido • Sassicaia Bolgheri 2020 (cabernet sauvignon, cabernet franc) 440
Tenuta San Guido - Guido Alberto 2020 70

PUGLIA

Vetrère • Tempio di Giano 2021 (negroamaro) 34
Vallone • Versante Negroamaro 2020 (Negroamaro) 32

SICILIA

Donnafugata • Mille e una Notte 2018 (nero d’Avola) 98
Hauner • Hierà 2019 (calabrese, alicante, nocera) 36
Occhipinti • SP68 2021 (frappato, nero d’Avola) 43

FRANCIA BORDEAUX

La Fleur du Haut Mayne • Bordeaux Rouge Supérieur 2022 (Merlot) 35



SICILIA

Donnafugata • Ben Ryè Passito di Pantelleria 2020 (zibibbo) 81
Hauner • Malvasia Delle Lipari Passito 2016 • 500ml (malvasia delle lipari, corinto nero) 45
Pellegrino • Passito di Pantelleria 2021 (zibibbo di pantelleria) 40

FRANCIA

Chateau Mémoires • Cadillac Château Mémoires 2016 (sauvignon, sémillon) 42

VINI DOLCI

TORNA ALLA HOMEMENU CARTA VINI



TORNA ALLA HOME

Gentile cliente,
al fine di salvaguardare la sua sicurezza la informiamo che:

i piatti somministrati potrebbero contenere tracce o parti delle 
materie prime sotto elencate che sono riconosciute dal:

REGOLAMENTO CE n. 1169/2011 del 25 ottobre 2011

Come sostanze che potrebbero generare allergia a soggetti sensibili

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi

9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi e prodotti a base di semi di sesamo 
12. Anidride solforosa e solfiti superiori a 10mg/kg

13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Per ulteriori informazioni chiedere al nostro personale di sala
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BACK HOMECOCKTAIL BAR MENU

COCKTAIL

Mezcal, Galliano, Suze, lime juice

Bourbon Whiskey, nut liqueur, Angostura

cocoa liqueur, cocoa bitter, soda

Mediterranean citrus vodka, grapefruit bitter

Chamomille liqueur, Lillet Blanc, celery bitter,  citric solition, Ginger Beer 

Rye Whiskey, cherry liqueur, sugar syrup, citric solition, Ginger Ale

Rum, Arrack, pimento liqueur, sugar syrup, lime juice

CANARY

NUT FASHIONED

COCOA & SODA

CITRUS MARTINI

GARDEN COLLINS

CHERRY ALE

SANDOKAN

Starting from 10

10

10

10

10

10

10

10

CLASSIC COCKTAILS



BACK HOMECOCKTAIL BAR MENU

Opihr - € 12 Oxley - € 15

Bombay Sapphire Premiere Cru - € 12

Malfy Limone - € 12 

Malfy Dry - € 12 

Nikka Coffey - € 15

Plymouth Navy Streght - € 15

Sipsmith London Dry - € 12

Tanqueray 0.0 - € 10

Bombay Sunset - € 12 

Bareksten Navy Strenght - € 15 

Malfy Pompelmo Rosa - € 12

Ki No Tea - € 20

Mare - € 12 

Portofino - € 15 

Sipsmith V.J.O.P. - € 15 

Tanqueray Ten - € 12 

Plymouth - € 12 

Hayman’s Gently Rested - € 12 

Bobby’s - € 12

Bombay Sapphire - € 12 

Malfy Arancia - € 12

Monkey 47 - € 15 

Martin Miller’s - € 12 

Okinawa - € 15 

Tanqueray - € 12

Villa Ascenti - € 15

Hayman’s London Dry - € 12 

Hendrick’s - € 12 

Adamus - € 15

Ki No Bi Dry - € 15 

Cubical Kiss - € 12 Hayman’s Old Tom - € 12

Grey Goose - € 12 Ketel One - € 12 Elit Stolichnaya - € 15

Ciroc - € 15Absolut Elyx - € 15 Beluga - € 15 

GIN

VODKA



€ 18

€ 12

 
 

€ 12

€ 16

€ 18

Ron Zacapa 23 Centenario Solera Gran Reserva
Made only from Guatemalan sugar cane juice and aged in former Bourbon 
and Sherry barrels for up to 23 years

Rum Santa Teresa 1796 
Elegant and refined distillate made from a blend of Ron Venezuelans aged 
between 4 and 35 years

Bulleit Bourbon Frontier Whiskey 
Exclusively distilled in “Small-Batch” then aged at least 6 years in American White Oak barrels

Lagavulin 8 Islay Single Malt Scotch Whisky 
Obtained through double distillation in Copper Stills “ Pot Still” 
and matured 8 years in Oak barrels

Tequila Casamigos Reposado 
Artisanal distillate produced in the Jalisco region with 100% Agave Azul 
and left to rest for 7 months in White Oak barrels

With artisanal chocolates

other distillates, unaccompanied

Rum Zacapa XO Centenario Solera Gran Reserva Especial
 
Rum La Hechicera Solera 21
 
Tequila Patrón Reposado

Johnnie Walker Black Label 12 Blended Scotch Whisky
 
Chivas Regal Gold Signature 18 Blended Scotch Whisky
 
Jameson Irish Whiskey Black Barrel

Talisker Skye Single Malt Scotch Whisky
 
Oban 14 Single Malt Scotch Whisky

€ 25

€ 15

€ 15

€ 12

€ 16

€ 12

€ 15

€ 15

DISTILLATES

BACK HOMECOCKTAIL BAR MENU



SMALL MENU

BACK HOMECOCKTAIL BAR MENU

Small fried of squid and shrimp (2-4)

Chicken sticks with lime mayonnaise and pink pepper (1-3-10)

Shrimp tempura with oriental spicy sauce (1-2-6-7)

Small cheese and jam board (7)

Patanegra de bellota selezione Ibesa 48 months with pan bioches - 60gr (1-3 7-8)

Anchovies from the Cantabrian Sea, butter and fragrant focaccia from
Areadocks oven (1-4-7) 

Red shrimp from the Mediterranean Sea (2-12)

Fine de claire oysters (14)

Black bread bruschetta with guacamole, smoked salmon, confit cherry 
tomatoes and watercress  (1-4)

€ 11

€ 11

€ 15

€ 12

€ 20

€ 10

 pz €4   

pz €4

€12

You can also order the pizzas and seafood crudités 
featured on the Areadocks North Department menu

“I have very simple tastes. I always settle for the best”

Oscar Wilde
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BEERS

DRAFT BEERS

BOTTLED BEERS

WINE LIST MENU BACK HOME

Ichnusa Cruda • cl 33 • 4.9%
Created for its 100th anniversary, ichnusa cruda, is not just a beer, but a unique sensory experience capable of 
bringing the magical spirit of Sardinia to life in every sip.  Ichnusa cruda is an unpasteurized, fresh beer with an 
unmistakable and intense flavor.

Ichnusa Unfiltered - cl 33 - 5.0%
New from Ichunusa, a lager, unfiltered low fermentation with light hints of hops and a sweet note of yellow 
fruit. The presence of light barley malt and caramel make it a full-bodied and balanced beer

Birra Messina Cristalli di Sale • cl 33 • 5.0%
Pure malt lager, 5 proof alcohol, golden in color, bright with a natural opalescence. This beer is made only with 
light malts that give it a firm, persistent foam.

Moretti Grand Cru • cl 75 • 6.8%
This beer was born from the rediscovery of the ancient crops of S.Pastore, Senatore Cappelli and Pandas 
wheat, malted for the first time by Birra Moretti in a microbrewery and processed to honor their unique and 
unmistakable qualities.

San Biagio Gaudens • cl 75 • 5.2%
Beer with fine foam. The color is clear with golden hues; the palate has a good fizz, with a light body and 
moderate bitterness.

Gjiulia senza gluten free • cl 33
Made exclusively from barley malt, this beer is gluten-free thanks to a special process that allows its complete 
extraction and thus preserves the flavor of true craft beer. Blonde with a deep yellow color with orange 
highlights. 

Heineken 0.0 • cl 33 
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Moretti Filtratat a freddo • cl 20 / 40 • 4,3%
Using a unique cold filtration process, the beer is brought down to a temperature of -1°C, resulting in an 
easy-drinking beer with a balanced degree of bitterness and thirst-quenching.

La Bianca Moretti • cl 20 / 40 • 5.0%
100% Italian malts: 50% barley malt and 50% wheat malt, a top-fermenting yeast that gives a fresh aroma 
with spicy notes and a delicate, elegant aftertaste to this unfiltered, naturally cloudy beer.

IPA Moretti • cl 20 / 40 • 5.2%
Birra Moretti IPA is the first Italian Pale Ale. Cold hopped to enhance the aromatic properties and exclude 
the bittering part - unfiltered to maintain the hop aromas

La Rossa Moretti • cl 20 / 40 • 7.2%
A double-malt beer brewed using very special ingredients: 100 percent barley malt, which gives it a full 
caramel flavor, intense aroma and amber color, and then a particularly aromatic variety of hops, which 
gives it a bitter aftertaste and a delicate aroma.



SPARKLING WINES
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CHAMPAGNE

Billecart-Salmon • Brut Réserve (chardonnay, pinot meunier, pinot nero) 97
Billecart-salmon • Brut rosè (Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 144
Bollinger • Special Cuvèe Brut (chardonnay, pinot meunier, pinot nero) 104
Charles Heidsieck • Brut AOC (pinot nero, pinot meunier, chardonnay) 79
Dom Perignon • Brut Vintage 2012 (chardonnay, pinot nero) 336
Dom Perignon • Brut Vintage 2013 (Chardonnay, Pinot nero) 319
Dom Perignon . Brut Vintage 2015 (Chardonnay, Pinot nero) 336
Drappier • Brut Carte d’Or 69
Laurent Perrier • Brut (Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 71
Louis Roederer • Brut Premiere Collection 244 (Pinot Nero Chardonnay) 104
Krug . Grand Cuvèe 171èmè edition(Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 358
Perrier Jouët • Belle Epoque Cuvée 2015 (pinot nero, chardonnay, meunier) 339
Perrier Jouët • Belle Epoque Rosè 2014 (pinot nero, chardonnay, meunier)  465
Perrier Jouët • Blason Rosè (pinot nero, chardonnay, meunier) 170
Perrier Jouët • Grand Brut (Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier) 98
Pol Roger • Brut (pinot nero, chardonnay)  94
Ruinart • Blanc de Blancs (chardonnay) 140
Ruinart • Brut (chardonnay, meunier) 98
Ruinart • Rosè (pinot nero, chardonnay) 148

CHAMPAGNE MAGNUM

Ruinart • Blanc de Blanc (chardonnay) 300
Ruinart • Brut (chardonnay, meunier) 213
Ruinart • Rosè (pinot nero, chardonnay) 300
Billecart-Salmon  • Brut Réserve (Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero) 217
Bollinger • Special Cuvée (pinot nero, chardonnay, Pinot meunier) 214

BLANQUETTE

Maison Vergnes • Blanquette de Limoux Brut (chardonnay, mauzac, chenin blanc) 30

PROSECCO

Soligo • “Solicum” Millesimato Dry 36

METODO CLASSICO

Costaripa • Mattia Vezzola Brut (Chardonnay) 47
Costaripa • Mattia Vezzola Rosè (Chardonnay, Pinot Nero) 49
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FRANCIACORTA MAGNUM

Bellavista • Gran Cuvèe Brut Alma (chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 107
Contadi Castaldi • Satèn 2018 (chardonnay, pinot bianco, pinot nero) 88
Cavalleri • Blanc de Blancs Brut (chardonnay) 105
Costaripa • Mattia Vezzola Brut (Chardonnay) 73
Monterossa • Sansevé Satèn Brut (chardonnay) 120

FRANCIACORTA

Andrea Arici • DosaggioZero "Zero Uno" (chardonnay, pinot nero) 55
Barone Pizzini • Animante (chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 56
Bellavista • Alma Assemblage 1 Extra Brut(chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 54
Bellavista • Satèn 2018 (chardonnay) 74
Bellavista • Rosè 2018 (pinot nero, chardonnay) 81
Berlucchi • ‘61 Saten (Chardonnay) 46
Cà del Bosco • Brut Cuvée Prestige (chardonnay, pinot nero, pinot bianco) 55
Camossi • Extra Brut Rosè (pinot nero) 50
Cavalleri • Blanc de Blancs Brut (chardonnay) 54
Contadi Castaldi • Franciacorta Brut (chardonnay, pinot bianco, pinot nero) 40
Contadi Castaldi • Satèn 2020 (chardonnay, pinot bianco, pinot nero) 47
Ferghettina • Satèn Brut DOCG 2020 (chardonnay) 49
Ferghettina • Brut DOCG  (chardonnay, pinot nero) 42
Monte Rossa • Cabochon Fuoriserie n.025 (chardonnay, pinot nero) 94
Monte Rossa • Flamingo Brut Rosè (chardonnay, pinot nero) 56
Monte Rossa • P.R. Brut Blanc de Blanc (chardonnay) 48
Monte Rossa • Sansevé Satèn Brut (chardonnay) 52
Uberti • Magnificentia Brut Satèn 2019 (chardonnay) 59



WHITE WINES
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VENETO

Nardello • Soave classico “Vigna Turbian” 2020 34
Inama • Vulcaia Fumè 2020 (Sauvignon) 57

TRENTINO

Pojer & Sandri • Palai Dolomiti 2023 (müller thurgau) 37

LOMBARDIA

Famiglia Olivini • Lugana DOC 2020 (trebbiano di lugana) 46
Montonale • Montunal Lugana 2023 (trebbiano di lugana) 36
Cà Maiol • Molin 2021 (trebbiano di lugana) 37
Cà Maiol • Prestige Lugana DOP 2023 (trebbiano di lugana) 34
Costaripa • RosaMara 2022 (Groppello,Marzemino,Sangiovese,Barbera) 40
Perla del Garda • Lugana 2023 31
Perla del Garda • Lugana Riserva 39
Perla del Garda • Valtenesi Chiaretto 2022 34

FRIULI VENEZIA GIULIA

Jermann • Pinot grigio 2023 45
Jermann • Vintage Tunina 2022 (sauvignon, chardonnay, ribolla gialla, malvasia, picolit) 82
Jermann • Red Angel on the Moonlight (pinot nero) 2021 13% 48
Castello di Buttrio • ribolla gialla 2023 (ribolla gialla) 38
Venica & Venica • Ronco delle Mele 2023 (sauvignon) 68
Vie di Romans • Vieris Sauvignon Blanc 2020 (sauvignon) 48

ALTO ADIGE

Elena Walch • Gewürztraminer 2023 (gewürztraminer) 40
Franz Haas • Manna 2022 (riesling, traminer, chardonnay, sauvignon, kerner) 52
St. Michael Eppan • Chardonnay Sanct Valentin 2022 (chardonnay) 51
St. Michael Eppan • Pinot Grigio Sanct Valentin 2022 (pinot grigio)         57
St. Michael Eppan • Sauvignon Sanct Valentin 2022 (Sauvignon) 57

PIEMONTE

Ceretto • Blangè 2022 (Arneis)                                             43



UMBRIA

Antinori • Cervaro della Sala 2022 (chardonnay, grechetto) 80

CAMPANIA

Pietracupa • Greco di tufo 2020 45
Quintodecimo • Via Del Campo 2022 (falanghina) 68

SICILIA

Donna Fugata • Anthilia 2023 (catarratto, ansonica)          34
Planeta • Chardonnay 2021 (chardonnay in purezza)             56

NUOVA ZELANDA

Cloudy Bay • Sauvignon Blanc 2021 (sauvignon) 56

FRANCIA BORGOGNA

Domaine de Chantemerle . Chablis 2021 (chardonnay) 56

FRANCIA ALSAZIA

Domaine Agapè • Gewürztraminer Schoenenbourg Grand Cru 2017 55
Turckheim • Gewürztraminer 2020 32



RED WINES
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FRIULI VENEZIA GIULIA

Jermann • Red Angel on the Moonlight 2020 (pinot nero) 48
Venica • Merlot 2020 (Merlot) 41

PIEMONTE

Rizzi • Langhe Nebbiolo 2020 39
Scarpa • Bric du Nota Nebbiolo 2019 (Nebbiolo) 42

ALTO ADIGE

Elena Walch • Lagrein 2023 (lagrein) 38

VENETO

Cesari • Ripasso Bosan 2019 (corvina, rondinella) 39
Masi • Costasera Amarone 2018 (corvina, rondinella, molinara)         60
Masi • Campofiorin 2020 (corvina, rondinella, molinara) 37
Zenato • Ripasso Valpolicella Superiore 2020 (corvina, rondinella, oseleta) 40
Zenato • Amarone Classico 2018 (corvina, rondinella, oseleta) 70

LOMBARDIA

Barone Pizzini • San Carlo 2018 (cabernet sauvignon, merlot) 55
Cà dei Frati • Ronchedone 2020 (marzemino, sangiovese, cabernet) 40
Famiglia Olivini • Notte a San Martino 2019 (merlot in purezza) 46

ABRUZZO

Masciarelli • “Gianni Masciarelli” Montepulciano D’Abruzzo 2019 (montepulciano) 30



TOSCANA

Antinori • Tignanello 2021 (sangiovese, cabernet sauvignon, cabernet franc) 200
Antinori • Tenuta Guado al Tasso Bolgheri “Il Bruciato” 2022 (cabernet sauv, merlot, syrah) 47
Avignonesi - Rosso di Montepulciano 2020 (sangiovese) 37
Le Pupille • Morellino di Scansano 2021 (sangiovese, alicante, malvasia nera) 31
Monte Bernardi • "Retromarcia" Chianti Classico 2020 (sangiovese) 38
Ornellaia • Le Serre Nuove 2021 (cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot) 80
Ornellaia • Le Volte (sangiovese, cabernet sauvignon, merlot) 2021 47
Petra • Hebo 2022 (Cabernet Sauvignon, Merlot, sangiovese) 32
Petra • Quercegobbe (merlot) 2021 46
Tenuta L’Impostino • Montecucco Rosso Riserva 2016 (sangiovese,merlot,syrah,petit vedon) 34
Tenuta San Guido • Sassicaia Bolgheri 2020 (cabernet sauvignon, cabernet franc) 440
Tenuta San Guido - Guido Alberto 2020 70

PUGLIA

Vetrère • Tempio di Giano 2021 (negroamaro) 34
Vallone • Versante Negroamaro 2020 (Negroamaro) 32

SICILIA

Donnafugata • Mille e una Notte 2018 (nero d’Avola) 98
Hauner • Hierà 2019 (calabrese, alicante, nocera) 36
Occhipinti • SP68 2021 (frappato, nero d’Avola) 43

FRANCIA BORDEAUX

La Fleur du Haut Mayne • Bordeaux Rouge Supérieur 2019 (Merlot) 34



SWEET WINES
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SICILIA

Donnafugata • Ben Ryè Passito di Pantelleria 2020 (zibibbo) 81
Hauner • Malvasia Delle Lipari Passito 2016 • 500ml (malvasia delle lipari, corinto nero) 45
Pellegrino • Passito di Pantelleria 2021 (zibibbo di pantelleria) 40

FRANCIA

Chateau Mémoires • Cadillac Château Mémoires 2016 (sauvignon, sémillon) 42



Dear customer,
in order to safeguard your safety we inform you that:

the dishes administered may contain traces or parts of the
raw materials listed below that are recognized by:EC REGULATION 

No. 1169/2011 of October 25, 2011

As substances that could generate allergy to sensitive individuals

1. Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut
2. Crustaceans and crustacean products

3. Eggs and egg products
4. Fish and fish products

5. Peanuts and peanut products
6. Soybeans and soybean products

7. Milk and milk products (including lactose)
8. Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios

9. Celery and celery products
10. Mustard and mustard products

11. Seeds and products made from sesame seeds
12. Sulfur dioxide and sulfites above 10mg/kg

13. Lupins and lupin products14. Mollusks and shellfish products

For more information ask our wait staff

BACK HOMEENG MENU 


